Информационно-техническое оснащение
Технические средства обеспечения образовательного процесса
	Количество компьютеров, применяемых в учебном процессе
	5

	Наличие компьютерного класса (кол-во)
	1

	Количество учащихся на 1 компьютер, применяемый в учебном процессе 
	0,05

	Наличие медиатеки (есть/нет)
	нет

	Возможность пользования сетью Интернет учащимися (да/нет)
	да

	Наличие оборудования для дистанционного обучения (да/нет) 
	да

	Доля учителей, прошедших курсы компьютерной грамотности
	80

	Доля учителей, применяющих ИКТ в учебном процессе
	100

	Количество компьютеров. применяемых в управлении
	3

	Возможность пользования сетью Интернет педагогами (да/нет)
	да

	Наличие сайта (да/нет)
	да



Материально-техническое обеспечение образовательного процесса
	Год ввода здания в эксплуатацию
	1976

	Пристройки (кв.м)
	нет

	Проектная мощность (мест). Фактическая мощность (мест)
	108\82

	Общая площадь всех помещений (кв.м)
	1104

	Учебная площадь, приходящаяся на 1 ученика (кв.м)
	3,3

	- кабинеты для  занятий
	9

	Спортивный зал (кв.м)
	143,6

	Столовая (кв.м)
	71,7

	Количество посадочных мест (по проекту)
	30

	Административные кабинеты 
	2



Материальное обеспечение, социально-бытовые условия  
   	 
Организация питания обучающихся
	Параметры
	Примечание

	Наличие школьной столовой:
S обеденного зала из расчета 0,7 кв.м на одно место
	25,4

	Количество учащихся в образовательном учреждении
	82

	Количество учащихся, охваченных горячим питанием, %
	100

	Стоимость одноразового питания
	70  руб.

	Размер  компенсационных выплат 
	min 12,4   
max 117

	Количество детей, обеспеченных льготным питанием (с доплатой родителей),  бесплатным питанием (человек)
	53, бесплатным - 4

	Количество учащихся (чел. %), охваченных 2-хразовым питанием, стоимость 2-х разового питания
	100 %  70 р

	Нормативно-правовая база

	Списки детей
	имеются

	Положение об организации горячего питания учащихся
	Утверждено приказом № 5-1 от 09.01.2015

	Договор с предприятием питания 
	имеется

	График приема пищи
	имеется

	Продолжительность перемен
	20 мин

	Учет посещения учащимися столовой
	Классные руководители

	Создание бракеражной комиссии
	да

	Качество питания

	Наличие цикличного меню, согласованного с СЭС
	имеется

	Соответствие фактического меню перспективному
	да

	Журнал замены продуктов 
	да

	Ежедневное меню, утвержденное директором 
	имеется

	Организация питьевого режима  
	фонтанчик

	Просветительская работа

	Наличие оформленного уголка потребителя
	да



