Пояснительная записка

Рабочая  программа  по  технологии  составлена  в соответствии  с федеральным  компонентом  государственных  образовательных  стандартов  основного  общего  образования    по  технологии  (Приказ Министерства  образования  от  05.03.2004 года  №1089)  с  учетом  программы  курса  технологии  7-11  классов общеобразовательных  учреждений.
Общая  характеристика  предмета

      Образовательная  область  «Технология» призвана  подготовить  учащихся  к  самостоятельной  трудовой  жизни,  связанной  с  созидательной  и  преобразующей    к  профессиональному  самоопределению  и  последующему  овладению  выпускниками  различными  профессии. Структура  программ  выстраивается  по  сложившимся  в  практике  работы  школы  видам  труда

 Место  предмета  в учебном  плане

   Изучение  предмета  «Технология»,  согласно  федеральному  базисному  учебному  плану,  начинается  в  начальной  школе,  продолжается  на  ступени  основного общего  образования и  завершается  в  на  базовом  или  профильном  уровне. На  ступени  основного  общего  образования  на  изучение  технологии  в  5-7  классах  выделено  2  часа  в  неделю,  в  8  классе  1 час  в  неделю.
С целью учета интересов и склонностей учащихся, возможностей образовательных учреждений, местных социально-экономических условий обязательный минимум содержания основных образовательных программ изучается в рамках одного из трех направлений: «Технология. Технический труд», «Технология. Обслуживающий труд» и «Технология. Сельскохозяйственный труд».

Базовым для направления «Технология. Технический труд» является раздел «Создание изделий из конструкционных и поделочных материалов». Для направления «Технология. Обслуживающий труд» базовыми являются разделы «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов», «Кулинария». Для направления «Технология. Сельскохозяйственный труд» базовыми разделами являются «Растениеводство», «Животноводство». С учетом сезонности работ в сельском хозяйстве базовые разделы направления «Технология. Сельскохозяйственный труд» дополняются базовыми разделами одного из направлений: «Технология. Технический труд», «Технология. Обслуживающий труд». Каждое из трех направлений технологической подготовки обязательно включает в себя, кроме того, следующие разделы: «Электротехнические работы», «Техно-логии ведения дома», «Черчение и графика», «Современное производство и профессиональное образование».

         В  соответствии  с учебным  планом  МАОУ  Стрехнинская  СОШ - филиал  Равнецкая  ООШ  на  2015 – 2016 учебный  год    на  изучение  технологии  в   5  классе   отводится  68  часов   (2  часа  в неделю)
    Изучение технологии в основной школе направлено на достижение следующих целей:
  освоение технологических знаний, технологической культуры с опорой на сведения, полученные при изучении других образовательных областей и предметов и на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда; 
   освоение начальных знаний по прикладной экономике и предпринимательству, необходимых для практической деятельности в условиях рыночной экономики, рационального поведения на рынке труда, товаров и услуг;
   овладение общетрудовыми умениями и умениями создавать личностно или общественно значимые продукты труда, вести домашнее хозяйство;
   развитие творческих, коммуникативных и организаторских способностей в процессе различных видов технологической деятельности;
    развитие способностей самостоятельно и осознанно определять свои жизненные и профессиональные планы, исходя из оценки личных интересов и склонностей, текущих и перспективных потребностей рынка труда; 
   воспитание трудолюбия и культуры созидательного труда, ответственности за результаты своего труда;
    приобретение опыта применения и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Тематическое планирование

	№
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9
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	Создание  изделий  из  текстильных  материалов
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	3
	Создание  изделий  из  конструкционных  материалов
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	4
	Кулинария
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	1
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	68
	3
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Содержание курса  
Создание  изделий  из  конструкционных  и  поделочных материалов: 

        Организация  рабочего  места, соблюдение  правил  безопасного  труда  при  использовании  инструментов, механизмов и  станков механизмов. 

Виды  древесных  материалов.
Металлы  и  сплавы  их  технологические  свойства,  сфера  применения. 

Графическое  изображение  изделий с  использованием  чертёжных  инструментов. Чтение  графической  документации,   отображающей  конструкцию  изделия и  последовательность его  изготовления. Условные  обозначения  на  рисунках  схемах  чертежах. 

Планирование технологической последовательности операций обработки заготовки. Подбор инструментов и технологической оснастки.

Изготовление изделий из конструкционных или поделочных материалов: выбор заготовки для изготовления изделий с учетом механических, технологических и эксплуатационных свойств, наличия дефектов материалов и минимизации отходов; экономная разметка детали (изделия) на основе графической документации с применением разметочных, контрольно-измерительных инструментов, приборов и приспособлений; обработка ручными инструментами заготовок с учетом видов и свойств материалов; использование технологических машин; визуальный и инструментальный контроль качества деталей; соединение деталей в изделии с использованием инструментов и приспособлений для сборочных работ; защитная и декоративная отделка; контроль и оценка качества изделий; выявление дефектов и их устранение.

Проектирование личностно или общественно значимых изделий из конструкционных и поделочных материалов. Оценка затрат на изготовление продукта и возможности его реализации на рынке товаров и услуг.

Влияние технологий обработки материалов на окружающую среду и здоровье человека. Возможные последствия нарушения технологических процессов. 

.
Создание  изделий  из  текстильных  и  поделочных  материалов. 
Организация рабочего места. Соблюдение правил безопасного труда при использовании инструментов, механизмов и машин.

Выбор тканей с учетом их технологических, гигиенических и эксплуатационных свойств для изготовления швейных изделий. 

Конструирование одежды. Измерение параметров фигуры человека. Построение и оформление чертежей швейных изделий.

Современные направления моды в одежде. Выбор индивидуального стиля в одежде. Моделирование простейших видов швейных поясных  изделий. Художественное оформление и отделка изделий.

Подготовка выкройки к раскрою. Копирование готовых выкроек. Изменение формы выкроек с учетом индивидуальных особенностей фигуры.

Подготовка текстильных материалов к раскрою. Рациональный раскрой.

Технология соединения деталей в швейных изделиях. Выполнение ручных и машинных швов. Устройство, регулировка и обслуживание бытовых швейных машин. Современные материалы, текстильное и швейное оборудование.

Проведение примерки. Выявление дефектов при изготовлении швейных изделий и способы их устранения.

Выполнение влажно-тепловой обработки в зависимости от волокнистого состава ткани. Контроль и оценка готового изделия.

Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества. Народные промыслы 
    Проектирование личностно или общественно значимых изделий с использованием текстильных или поделочных материалов. Оценка материальных затрат и качества изделия.

Кулинария
Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов. Профилактика пищевых отравлений. Рациональное размещение оборудования кухни. Безопасные приемы работы. Оказание первой помощи при ожогах.

Рациональное питание. Пищевые продукты  рыба  и  крупы, как источник белков, жиров, углеводов, витаминов, минеральных солей.

Хранение пищевых продуктов.

Кулинарная обработка различных видов продуктов. Приготовление холодных и горячих блюд. Традиционные национальные (региональные) блюда.

Оформление блюд и правила их подачи к столу. Сервировка стола. Правила поведения за столом.

Разработка учебного проекта по кулинарии.


  растениеводство

Основные направления растениеводства: овощеводство
Характеристика основных типов почв.  Выбор способа обработки почвы и необходимых ручных орудий. 

Использование средств защиты растений от болезней и вредителей.

Организация технологического цикла производства продукции растениеводства: выбор и подготовка посевного и посадочного материала, подготовка почвы  уход за посевами и посадками, защита растений от болезней и вредителей, сбор урожая.

Выращивание растений в защищенном грунте, выбор вида защищенного грунта, покрывных материалов. Выращивание растений рассадным способом.

Выбор способов хранения урожая. Подготовка хранилищ к закладке урожая. Поддержание микроклимата. Подготовка урожая к закладке на хранение. Способы уменьшения потерь продукции при хранении.

Организация и планирование технологической деятельности в растениеводстве: выбор видов и сортов сельскохозяйственных и цветочно-декоративных культур для выращивания на пришкольном участке и в личном подсобном хозяйстве. Развитие растениеводства в регионе. Правила безопасного труда в растениеводстве. 

Требования  к  уровню  подготовки
общетехнологические   и  трудовые умения  и  способы  деятельности
 В результате изучения технологии учащиеся должны овладеть опытом трудовой деятельности, общим для всех направлений технологической подготовки в основной школе:


опытом изготовления личностно или общественно значимых объектов труда: выбор объектов труда; подбор материалов и средств труда в соответствии с целями деятельности; рациональное размещение инструментов и оборудования; применение инструментов и оборудования; использование безопасных приемов труда в технологическом процессе; контроль хода процесса и результатов своего труда;


опытом организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности: планирование работы с учетом имеющихся ресурсов и условий; распределение работ при коллективной деятельности; 


опытом работы с технологической информацией: поиск необходимой информации в учебной и справочной литературе, а также с использованием информационных технологий и ресурсов Интернета; применение информации при решении технологических задач;


опытом проектной деятельности по созданию материальных объектов и услуг: обоснование цели деятельности; определение способов и средств достижения цели; воплощение проекта в виде законченного продукта; оценка затрат, необходимых для создания объекта или услуги;


опытом оценки возможностей построения профессиональной карьеры: самодиагностика склонностей и способностей; проба сил в различных сферах профессиональной деятельности; построение планов профессионального образования и трудоустройства.

Требования  по  разделам  технологической   подготовки
В результате изучения технологии ученик должен
по разделу «Создание изделий из конструкционных и поделочных материалов»
знать
смысл технологических понятий: конструкционные материалы, поделочные материалы, изделие, деталь, резание,  литье, термическая обработка,  назначение и свойства основных видов конструкционных и поделочных материалов; назначение и устройство применяемых ручных инструментов, станков и оборудования; технологии изготовления деталей из различных материалов; методы защиты материалов от воздействия окружающей среды; виды декоративной отделки изделий (деталей) из различных материалов; 
уметь
рационально организовывать рабочее место; обосновывать функциональные качества изготовляемого изделия (детали); находить необходимую информацию в справочной литературе и технологической документации; составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия; выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ; выполнять разметку деталей на основе технологической документации; изготовлять детали и изделия из различных материалов с использованием ручных инструментов; проводить операции обработки деталей из различных материалов на учебных станках и технологическом оборудовании; соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, станками и оборудованием; осуществлять визуальный и инструментальный контроль качества изготавливаемого изделия (детали); осуществлять монтаж изделия; находить и устранять допущенные дефекты; выполнять отделку изделий из различных материалов; осуществлять один из распространенных в регионе видов декоративно-прикладной обработки материалов; проводить разработку учебного проекта изделия с использованием конструкционных, поделочных материалов;
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни:
различные источники информации для получения технико-технологических сведений; конструкционные и поделочные материалы для изготовления или ремонта изделий; ручные инструменты, станки и оборудование для обработки конструкционных и поделочных материалов; мерительные, контрольные и разметочные инструменты; рациональные приемы труда; средства обеспечения безопасности труда;


 по  разделу  «Создание  изделий  из  текстильных  и  поделочных  материалов»
знать

смысл технологических понятий: текстильные материалы, поделочные материалы, раскрой ткани, шитье, рукоделие; виды и свойства тканей,  назначение различных швейных изделий; основные стили в одежде и современные направления моды; назначение сварных, клеевых и ниточных способов соединения деталей в швейных изделиях; виды традиционных народных промыслов; наиболее распространенные профессии текстильной и швейной промышленности;

уметь
выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; работать на швейной машине; регулировать качество машинной строчки; снимать мерки с фигуры человека; строить чертежи простых поясных и плечевых швейных изделий; выбирать модель с учетом особенностей фигуры; изменять форму моделей швейных изделий; выполнять не менее трех видов художественной отделки швейных изделий; подготавливать выкройку и ткань к раскрою; выполнять раскрой ткани; выполнять соединительные, краевые и отделочные швы; проводить примерку изделия; определять и исправлять дефекты швейных изделий; выполнять не менее двух видов отделки швейных изделий; проводить влажно-тепловую обработку швейных изделий; выполнять не менее трех видов рукоделия с текстильными и поделочными материалами; проектировать изделие с использованием текстильных и поделочных материалов; выполнять правила безопасного труда;
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни:
ручные инструменты для швейных и декоративно-прикладных работ; швейные машины, оборудование и приспособления для изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов; приборы для влажно-тепловой обработки изделий; различные виды художественной отделки изделий; 
 по  разделу  «Кулинария»
знать
смысл технологических понятий: кулинария, пищевые продукты, пищевая ценность продукта, рацион питания; технологическую последовательность приготовления блюд; влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов; санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, к обработке пищевых продуктов; виды оборудования современной кухни; виды экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющих на здоровье человека; профессии, связанные с получением и обработкой пищевых продуктов;
уметь
выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах; определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам; составлять меню завтрака, обеда, ужина; выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов; соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд;  оказывать первую помощь при пищевых отравлениях и ожогах
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни:
инструменты, приспособления, оборудование для приготовления и повышения качества обработки пищевых продуктов, сокращения временных и энергетических затрат при их обработке;  выполнять правила этикета за столом; приготавливать блюда по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни;  сервировать стол; оформлять приготовленные блюда; 
 по  разделу  «Растениеводство»
знать
полный технологический цикл получения 2-3-х видов наиболее распространенной растениеводческой продукции своего региона, в том числе рассадным способом и в защищенном грунте; агротехнические особенности основных видов и сортов сельскохозяйственных культур своего региона; сущность основных понятий растениеводства (плодородие почвы, севооборот, площадь питания, сорт, элементы питания); факторы влияния растениеводства на окружающую среду; различия в условиях труда для основных специальностей и профессий в растениеводстве;
уметь
разрабатывать и представлять в виде рисунка, эскиза план размещения культур на приусадебном или пришкольном участке; проводить фенологические наблюдения и оформлять дневник наблюдений; выбирать покровные материалы для сооружений защищенного грунта; проводить разработку учебного проекта получения растениеводческой продукции; выполнять правила безопасного труда;
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни:
средства обработки почвы и ухода за растениями;  рассадный способ выращивания растений; рассчитывать с помощью учебной и справочной литературы необходимое количество семян, ; малотоксичные средства защиты растений от вредителей и болезней;


Календарно-тематическое  планирование  по  технологии  6 класс.

	№ п/п
	Наименование раздела программы. Тема урока.
	Количество часов
	Элементы содержания
	Требования  к  уровню подготовки учащихся
	Дата

	
	
	
	
	
	План
	Факт

	Растениеводство

	1-2
	Народно-хозяйственное  значение  овощных  культур,  классификация овощных  культур  

Т\Б  при  работе  на  участке

Пр.работа  «Технология  закладки  урожая  на  хранение»
	2
	 Народно-хозяйственное  значение  овощных  культур,  классификация овощных  культур  

технологи  закладки  урожая  на  хранение,  приёмы  закладки  и  помещения  для  хранения
	Знать  смысл  понятий  овощи,  корнеплоды,  клубнеплоды,  листовые,  плодовые, овощехранилище,  подвал,  бурт,  оптимальный  режим. 

Уметь  определять технологическую  спелость,  биологическую  спелость,

овощехранилище,  подвал,  бурт,  оптимальный  режим
	
	

	3-4
	Полевой  опыт  «Влияние  подкормки  на  выращивание  овощных  культур»

Пр.работа  «Уборка  и  учёт  урожая  корнеплодов»
	2
	Приемы  уборки  корнеплодов,  технология   учёта  урожая корнеплодов. 
	 Знать смысл  понятий урожайность

Знать  о  сортировке  как  условии  улучшения качества посадочного  материала , знать   полный технологический цикл получения 2-3-х видов наиболее распространенной растениеводческой продукции своего региона,  агротехнические особенности основных видов и сортов сельскохозяйственных культур своего региона; сущность основных понятий растениеводства (плодородие почвы, севооборот, элементы питания); факторы влияния растениеводства на окружающую среду; 
Уметь
разрабатывать и представлять в виде рисунка, эскиза план размещения культур на приусадебном или пришкольном участке; выполнять правила безопасного труда;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни.


	
	

	5-6
	Пр.работа  «Сортировка  урожая  картофеля»
	2
	Организация и планирование технологической деятельности в растениеводстве: выбор видов и сортов сельскохозяйственных  для выращивания на пришкольном участке и в личном подсобном хозяйстве. 
	
	
	

	7-8
	Продолжительность  жизни  овощных  культур Пр.работа  «Отбор  семенников  двулетних  растений»
	2
	Развитие растениеводства в регионе. Правила безопасного труда в растениеводстве.

Оценка влияния агротехнологий на окружающую среду.
	Знать  о  продолжительности  жизни  овощных  культур. Возможности  образования  семян  у  двулетних  растений  при  условии  биологической  спелости  растения,  уметь  характеризовать  фазы  развития  растения.

 Уметь  использовать  приобретённые знания  в  практической  деятельности
	
	

	9-10
	Севооборот.

Пр.работа  «Составление  карты  схемы  севооборота  на  пришкольном  участке»  
	2
	Оценка влияния агротехнологий на окружающую среду.

Разработка учебных проектов по выращиванию сельскохозяйственных
	Знать смысл  понятий чередование  культур,  севооборот   знать о    севообороте,  как  о  агротехническом  приёме  улучшения  плодородия  почвы,  получения  высоких  урожаев.  Знать  о  порядке  чередования  культур,  уметь  составлять  схемы  четырёхпольного  севооборота. Чередование  культур,  севооборот 

Уметь  использовать  приобретённые знания  в  практической  деятельности
	
	

	11
	Контр. Тест Аграрные  технологии

Ткани  из  шерстяных  и  шёлковых  волокон.

 Лаб-пр.работа  Изучение  свойств  тканей  животного  происхождения»
	1
	
	
	
	

	12
	 Ткани  из  шерстяных  и  шёлковых  волокон.

 Лаб-пр.работа  Изучение  свойств  тканей  животного  происхождения»
	1
	 Значение  овощных  культур,  классификация овощных  культур  

  приёмы  закладки  урожая  и  помещения  для  хранения урожая
	
	
	

	13-14
	Основные  операции  выполняемые  вручную.Т\Б  Пр.работа  «Выполнение  образцов  ручных  операций»  
	1
	Выбор тканей, трикотажа и нетканых материалов с учетом их технологических, гигиенических и эксплуатационных свойств для изготовления швейных изделий. 


	Знать  технологические  этапы  получения  натуральных  волокон  животного  происхождения,

технологические,  гигиенические  свойства  тканей  и  правила  ухода  за  этими  тканями

 Знать  смысл  понятий  руно, кашемир,  шифон, сатин.

 Уметь разъяснять смысл графической  информации в  ярлыках и знаках  ухода  за  одеждой
	
	

	15-16
	Машиноведение. Машинные  швы. Дефекты  строчки,  вызванные  неправильной  заправкой  нитей 

Пр.работа  «Выполнение  образцов машинных  швов» 
	2
	Организация рабочего места. Соблюдение правил безопасного труда при использовании инструментов, механизмов и машин.

Выполнение ручных . 
	Знать  назначение  операций  примётывание,  обметывание,  замётывание,  пришивание,  копирование  силками  

уметь  выполнять  эти  операции  на  образцах 
	
	

	17-18
	Технология  изготовления  швейных  поясных изделий
	2
	Устройство, регулировка и обслуживание бытовых швейных машин . Дефекты  строчки  и  способы  их  устранения
	Знать  назначение  механизмы  регулировки  натяжения  ниток,  и  величины  стежка,  уметь  выполнять  регулировку    машины.

	
	

	19,20,21
	Конструирование одежды. 
	3
	Последовательность  изготовления  поясного  изделия,  правила  раскладки  выкроек  на  ткани.  Технологию  дублирования  деталей Выполнение влажно-тепловой обработки в зависимости от волокнистого состава ткани. 
	Знать технологическую  последовательность  этапов изготовления  поясного  изделия уметь проводить влажно-тепловую обработку швейных изделий; проектировать изделие с использованием текстильных и поделочных материалов; выполнять правила безопасного труда;


	
	

	22-23
	Построение и оформление чертежей швейных изделий 

Пр.работа №8 

 Получение  выкроек.


	2
	 Снятие  мерок, отыскание  своих  размеров  в  журнале  по  снятым  меркам.   Получение  выкроек. Подготовка выкройки к раскрою. Копирование готовых выкроек.


	Знать  способы  изготовления  выкроек  по  расчётным  формулам, из  журнала  мод,  размеры  своей  одежды,  правила  снятия  мерок 
Знать смысл понятий  прибавки на облегание, вытачка
	
	

	24-25
	Изготовление  и  моделирование  выкроек

  Пр.работа№9 Изготовление  выкройки  поясного  изделия
	2
	Современные направления моды в одежде. Выбор индивидуального стиля в одежде. Моделирование простейших видов швейных изделий. Изменение формы выкроек с учетом индивидуальных особенностей фигуры.
	Знать  правила  отыскания  своих  размеров  в  журнале  по  снятым  меркам,  уметь  получать  выкройки  на  основе  журнальных  разработок 
	
	

	26-27
	Проектирование  личностно  и  общественно  значимых  изделий  на  основе  текстильных  материалов
	2
	Правила  обработки  края  изделия,  боковых  срезов,  притачивание  застёжки  «молнии»,  обработка  прорезной петли
	Знать  правила  обработки  края  изделия,  боковых  срезов,  пояса корсажной  лентой

Уметь выполнять  притачивание  застёжки  «молнии»,  обрабатывать   прорезную петлю
	
	

	28-29
	Проведение примерки. Выявление дефектов при изготовлении швейных изделий и способы их устранения.

Пр.работа№10 Примерка.  
	2
	Правила  проведения  примерки  и  исправления  дефектов  кроя
	Знать  порядок  проведения  примерки
	
	

	Создание  изделий  из  конструкционных  материалов

	30
	Контрольная  работа №2 
Создание  изделий  из  текстильных  материалов
	1
	Выбор тканей, в с учетом их технологических, гигиенических и эксплуатационных свойств для изготовления швейных изделий
	Знать технологическую  последовательность  этапов изготовления  поясного  изделия уметь проводить влажно-тепловую обработку швейных изделий; проектировать изделие с использованием текстильных и поделочных материалов
	
	

	31
	 Виды  древесных  материалов  и  сфера  их  применения.

Заготовка  и  хранение  древесины. 

Пр.работа№11 Определение  пороков  древесины 
	1
	Планирование технологической последовательности операций обработки заготовки. Подбор инструментов
	Знать способы  заготовки  и  хранения  древесины, профессии  связанные  с  заготовкой  древесины,  инструмент  для  заготовки.  Уметь  определять  пороки  древесины. Бревно  кряж,  чурок,  распиловка,  комель,  косослой,  свилеватость.
	
	

	32-33
	Производство  и  применение  пиломатериалов  
	2
	
	Знать  значение  деревообрабатывающей  промышленности  в  экономике  страны,  пиломатериалы  и  их  применение,  станки  для  получения  пиломатериалов Лесопильня.  Пропил. Рама

Брус,  тёс, 
	
	

	34-35
	Графическое отображение изделий с 
Конструирование  изделий  из  древесины 

Пр.работа№12   Сборочный  чертёж 
	2
	Графическое отображение изделий с использованием чертежных инструментов  Чтение графической документации, отображающей конструкцию изделия и последовательность его изготовления. Условные обозначения на рисунках, чертежах, эскизах и схемах. 
Конструирование  изделий  из  древесины 


	Знать  этапы  конструирования,  технологические  и  экономические  требования  предъявляемые  к  изделию,  уметь  выполнять чертёж  прямоугольной  детали  и  читать его. 
знать  смысл  понятий  вариативность,  экономичность, надёжность,  габаритные  размеры,  координирующие  размеры
	
	

	36-37
	 Использование технологических машин Устройство  токарного станка   
	2
	Организация рабочего места .Устройство  токарного  станка,  соблюдение  правил безопасного труда при использовании инструментов, механизмов и станков  
	Знать  устройство  токарного  станка,  кинематическую  схему  устройства,  правила  безопасной  работы  на  станке знать  смысл понятий    продольное  точение, поперечное  точение,  смешанное  точение кинематическая  схема. Уметь  определять  чертёж  детали  вращения 


	
	

	38-39
	Обработка ручными инструментами заготовок с учетом видов и свойств материалов
	2
	Технология  точения  древесины  на  токарном  станке
	Знать  смысл понятий    продольное  точение, поперечное  точение,  смешанное  точение кинематическая  схема. Уметь  определять  чертёж  детали  вращения
	
	

	40-41
	Металлы  и  прокат
	2
	Планирование технологической последовательности операций обработки заготовки. Подбор инструментов


	 Знать смысл технологических понятий: конструкционные материалы, поделочные материалы, изделие, деталь, резание, литье, термическая обработка, отрасль производства; назначение и свойства основных видов конструкционных и поделочных материалов; назначение и устройство применяемых ручных инструментов, станков и оборудования; технологии изготовления деталей из различных материалов
	
	

	42-43
	Технология  изготовления  изделий  из  проката
	2
	
	
	
	

	44-45
	Обработка ручными инструментами заготовок с учетом видов и свойств материалов
	2
	
	
	
	

	46,47,48,49,50,51
	Проектирование личностно или общественно значимых изделий из конструкционных и поделочных материалов.  
	6
	Этапы творческого  проекта

  Содержание  основных  разделов  проекта Последовательность  разработки  творческого  проекта
	 Знать  смысл  понятий  экономичность,  точность,  эргономика,  безопасность  изделия.
	
	

	Кулинария

	52-53
	 Рациональное  питание.
Овощи  в  питании  человека. Кулинарная  обработка  овощей
	2
	Основные  приёмы  первичной  и  кулинарной  обработки  овощей,  правила  гигиены  питания  и  безопасной  работы  на  кухне  
	 Знать  о  важности  овощей  в  рационе  питания  человека,  основные  приёмы  первичной  и  кулинарной  обработки  овощей,  правила  гигиены  питания  и  безопасной  работы  на  кухне  
	
	

	54-55
	Рациональное  питание Пр.работа№13 

Холодные  закуски  и  салаты 
	2
	  Профилактика  пищевых  отравлений.

Приготовление  салатов, расчёт  стоимости  порции,  приготовление  салатов  и  винегретов.
хранение  продуктов.
	Знать  правила  приготовления  салатов,  уметь  рассчитывать  стоимость  порции,  уметь  готовить  салаты  м  и  винегреты,  сервировать  стол  к  обеду 
	
	

	56-57
	Рациональное  питание Рыба  и  морепродукты  в  питании   человека  Пр.работа№14  

Рыба  в кляре
	2
	 Рыба  и  морепродукты  в  питании  человека,  требования  к  качеству  рыбы,  приёмы  первичной  и  тепловой  обработки

Хранение  продуктов. 
	Знать  значение  рыбы  и  морепродуктов  в  питании  человека,  требования  к  качеству  рыбы,  приёмы  первичной  и  тепловой  обработки,  уметь  выполнять  эти  приёмы 
	
	

	58-59
	Рациональное  питание Пр.работа№15

 Блюда  из  круп  и  макаронных  изделий  
	2
	Рациональное  питание  Пищевые  продукты  как  источник  белков  жиров  и  углеводов
	Знать  смысл  понятий  каши  вязкие,  жидкие,  рассыпчатые.

Знать  питательную  ценность  блюд  из  круп  и  макаронных  изделий,  правила  приготовления  и  требования  к  качеству  блюд,  уметь  готовить  блюда  из  макаронных  изделий
	
	

	Растениеводство

	60
	Контрольная  работа №3
 Кулинария


	1
	Рациональное питание. Пищевые продукты как источник белков, жиров, углеводов, витаминов, минеральных солей.

Хранение пищевых продуктов. 
	 Уметь  использовать  приобретённые  знания
	
	

	61
	Организация  и  планирование  технологической  деятельности  в  овощеводстве

Пр.работа№16  Определение  семян  и  всходов овощных  культур
	1
	Планирование  технологической  деятельности  в  овощеводстве
Сорта  овощных  культур


	Уметь
проводить фенологические наблюдения и оформлять дневник наблюдений; выполнять правила безопасного труда;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни:

Знать средства обработки почвы и ухода за растениями; уметь описывать рассадный способ выращивания растений; рассчитывать с помощью учебной и справочной литературы необходимое количество семян для заданных условий выращивания;  знать  малотоксичные средства защиты растений от вредителей и болезней


	
	

	62-63
	Организация  и  планирование  технологической  деятельности  в  овощеводстве 

Пр.работа № 17
Высев  семян  в  рассадные  ящики 
	2
	Подготовка  семян  к  посеву

Схемы  посадки  овощных  культур,  правила  заделки  семян
	
	
	

	64-65
	Виды  защищённого   грунта. Подготовка  участка  к  севу. Пр.работа№18  Русский  парник
	2
	Виды  защищенного  грунта Выращивание растений в защищенном грунте, выбор вида защищенного грунта, покрывных материалов. Выращивание растений рассадным способом.

 
	
	
	

	66-67
	Уход  за  рассадой. Пр.работа№19 Выращивание  растений  рассадным  способом  
	2
	
	
	
	

	68
	Защита  овощных  культур от  вредителей
	1
	Знать агротехнические,   биологические, химические    методы  борьбы  с  вредителями  овощных  культур  
	
	
	


Учебный  Методический комплект  
Технология: Учебник для учащихся 6 класса общеобразовательной школы (вариант для сельских  школ)./ под ред. В.Д. Симоненко. – М.: Вентана – Граф, 1999..


