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Рабочая программа по технологии  6 класс
 Планируемые результаты освоения учебного предмета.
Знать: физиология питания, минеральные вещества: макро- и микроэлементы, суточная норма.

Меню на ужин, зерновые культуры, ассортимент продуктов из них; свойства молока, признаки доброкачественности; технологию приготовления блюда, норма продуктов.

правила термической обработки, технология приготовления. Способы подачи и оформление, виды теста, разнообразие блюд, схема приготовления расход продуктов, способы заготовки продуктов, рецептура блюд, технология приготовления, расчет нормы. 
Уметь: рассчитывать норму веществ, составлять меню. Определять виды круп, хранение и  доброкачественно, определять доброкачественность продуктов, готовить блюдо, рассчитывать выход продуктов. Правила ТБ и БТ. определять доброкачественность продукта, готовить блюда с соблюдением правил ТБ и БТ. Сервировать стол. Организовывать рабочее место, готовить блины, рассчитывать норму продуктов, сервировать стол. Правила ТБ и БТ. Самостоятельно рассчитывать норму продуктов, дать блюду качественную характеристику.

Основы материаловедения
Создание изделий из текстильных и поделочных материалов.

Материаловедение

Знать: виды волокон, производство и ткани из них, свойства тканей, их определение. Образование ткацких переплетений. Виды дефектов. 
Уметь:определять вид ткани и их  свойства. Определять вид переплетения,

выявлять дефекты.

Устройство, регулировка и обслуживание бытовых швейных машин. 

Знать : регуляторы   шв. машины, строение иглы, последовательность   установки, виды дефектов строчки, регулирование. профилактику, и уход швейной машины .Виды соединительных швов, применение в изделиях,

технология выполнения и ТУ.
Уметь: проверять правильность установки иглы, подбирать иглу и  нитки по толщине, организовывать чистку и смазку швейной машины, выполнять машинные швы в зависимости от изделия с учётом ткани, иглы, ниток. Правила ТБ и БТ

Конструирование и моделирование плечевого изделия

Знать: силуэт и стиль в одежде, виды плечевых изделий, требования к одежде, мерки, правила снятия и  запись результатов измерения, линии чертежа, виды прибавок. 

Последовательность  построения чертежа ,определять линии чертежа (базисная сетка, конструктивные линии), способы моделирования на основе БЧ по эскизу модели.
Уметь: определять стиль, делать эскиз плечевого изделия, снимать и записывать мерки, выполнить моделирование по эскизу модели. Строить базисный чертёж, пользоваться инструментами.
Проектирование и технология  изготовление швейных изделий

Знать: детали кроя, количество ткани, раскладка на ткани, ТУ на раскрой,

дублирование деталей, контрольные точки, определять дефекты ткани. Терминологию работ, способы обработки узла,

контроль.
Уметь: определять детали кроя, срезы, готовить лекала, рассчитывать количество ткани на изделие, раскладывать лекала,   обмелять.  выполнять обработку узла, проверять качество, выбирать способ обработки, соблюдать ТБ  БТ.
Технология ведения дома.

Знать: производство волокон, тканей из шерсти и шёлка,

свойства тканей для определения правил ухода за изделием. Правила ухода и хранения обуви. виды фурнитуры, применение, последовательность пришивания, проверка качества.
Уметь: правильно подбирать СМС, определять правила ухода за одеждой, правила подготовки обуви на хранение, выполнять работу по пришиванию фурнитуры. правила подготовки обуви на хранение

Эстетика и экология жилища.

Знать: зоны квартиры, композицию, виды освещения, оформление  окна, отделка пола, средства для мытья помещения.
Уметь: выполнять  эскиз  оформления окна, планирован, зон. Пользоваться инструментами и приспособлениями для уборки. 
Личностные,  метапредметные и предметные результаты   освоения курса «Технология»

Обучение в основной школе является второй ступенью про​педевтического технологического образования. Одной из важ​нейших задач этой ступени является подготовка обучающихся к осознанному и ответственному выбору жизненного и профес​сионального пути. В результате обучающиеся должны научить​ся самостоятельно формулировать цели и определять пути их достижения, использовать приобретенный в школе опыт дея​тельности в реальной жизни, за рамками учебного процесса.

Общие результаты технологического образования состоят:

· в сформированности целостного представления о тех​носфере, которое основано на приобретенных школьниками соответствующих знаниях, умениях и способах деятельности;

· в приобретенном опыте разнообразной практической деятельности, познания и самообразования; созидательной, преобразующей, творческой деятельности;

· в формировании ценностных ориентаций в сфере сози​дательного труда и материального производства;

· в готовности к осуществлению осознанного выбора ин​дивидуальной траектории последующего профессионального образования.

Изучение технологии призвано обеспечить:

· становление у школьников целостного представления о современном мире и роли техники и технологии в нем; уме​ние объяснять объекты и процессы окружающей действитель​ности — природной, социальной, культурной, технической среды, используя для этого технико-технологические знания;

· развитие личности обучающихся, их интеллектуальное и нравственное совершенствование, формирование у них то​лерантных отношений и экологически целесообразного пове​дения в быту и трудовой деятельности;

· формирование у молодых людей системы социальных ценностей: понимание ценности технологического образова​ния, значимости прикладного знания для каждого человека, общественной потребности в развитии науки, техники и тех​нологий, отношения к технологии как возможной области бу​дущей практической деятельности;

· приобретение учащимися опыта созидательной и твор​ческой деятельности, опыта познания и самообразования; на​выков, составляющих основу ключевых компетентностей и имеющих универсальное значение для различных видов дея​тельности. Это навыки выявления противоречий и решения проблем, поиска, анализа и обработки информации, коммуни​кативных навыков, базовых трудовых навыков ручного и умственного труда; навыки измерений, навыки сотрудничества, безопасного обращения с веществами в повседневной жизни.

Изучение технологии в основной школе обеспечивает дос​тижение личностных, метапредметных и предметных резуль​татов.
Личностными результатами освоения учащимися основ​ной школы курса «Технология» являются:
Кулинария
· формирование у учащихся представления о значении труда в жизни человека, особое внимание обращаем на разграничение хозяйственно-бытового труда между членами семьи и учащимися в трудовых группах;

· воспитание у учащихся трудолюбия, ответственности за качество своей деятельности, навыков культурного поведения, готовности к рациональному ведению домашнего хозяйства.

· бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам

· .готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства

· осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации
Создание изделий из текстильных материалов
· научить учащихся подбору деталей, гармонирующих друг с другом по форме, цвету и рисунку, характеру отделки;

· развить пространственное воображение, творческое мышление, эстетический вкус;

· воспитать уважение к труду старших поколений;

· познакомить с элементами технической терминологии швейного производства;

· дать первоначальные представления о контроле качества продукции на промышленном предприятии.

· развить трудолюбие и ответственность за качество своей деятельности.
Художественные ремесла
· познакомить с творчеством народных умельцев старшего поколения своего края;

· показать применение рукоделия в народном и современном костюме;

· развить понимание необходимости декоративной переработки изображаемых предметов и образов реального мира;

· воспитать вкус и пробуждать фантазию.
Проектная деятельность
· научить самостоятельно выполнять творческий проект, решать конструкторско-технологические задачи.

· научить проявлять технико-технологическое и экономическое мышление в процессе выполнения проектов
Метапредметными результатами освоения выпускника​ми основной школы курса «Технология» являются:
Кулинария
· формирование понятий о значении минеральных веществ в жизнедеятельности человека, используя знания, полученные на уроках биологии;

· обобщение знаний о кисломолочных продуктах;

· формирование знаний о питательной ценности рыбы и нерыбных продуктов моря;

· объективное оценивание результатов работы в группах с точки зрения эстетических и технологических требований;

· расширить знания о сервировке стола и правилах этикета.
Создание изделий из текстильных материалов
· систематизировать и дополнить знания, полученные учащимися в начальных классах о тканях и их изготовлении;

· конструировать и моделировать изделия;

· изучить историю появления поясных изделий;

· закрепить умения выполнять простейшие прямоугольные развертки выкроек швейных изделий, используя знания, полученные на уроках математики;

· развить у учащихся пространственные представления о линиях, мысленно проводимых на фигуре человека через ориентирные точки, научить определять положение этих линий по отношению друг к другу.
Художественные ремесла
· научить изготавливать шаблоны, используя знания, полученные на уроках математики;

· дать представление о композиционном и цветовом решении изделия;

· научить подбирать ткани с позиции экологии и домашней экономики;

· научить создавать изделие, имеющее значимую потребительскую стоимость.
Проектная деятельность
· выбор для решения поставленных задач различных источников информации, включая энцикло​педии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

· диагностика результатов познавательно-трудовой дея​тельности по принятым критериям и показателям;

· определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;
Предметными результатами освоения учащимися основ​ной школы программы «Технология» являются:

  Кулинария
· научить приготовлению пищи с учетом санитарных, практических, эстетических требований и мер безопасности;

· научить составлять технологические карты с соблюдением норм, стандартов и ограничений;

· сохранять витамины при кулинарной обработке;

· научить составлять меню, сервировать стол, соблюдать правила этикета;

· научить экономному расходованию продуктов.
Создание изделий из текстильных материалов
· научить организации рабочего места и приемам безопасного труда на швейной машине и утюге;

· научить последовательности изготовления одежды от эскиза до готового изделия;

· научить раскраивать изделие, экономно расходуя ткань;

· научить работать с инструкционными картами;

· научить выполнять различные виды швов и оценивать качество выполненной работы.
Художественные ремесла
· научить техническим приемам и условиям выполнения вязаных изделий и ручной вышивки;

· научить регулировать строчки на швейной машине и устанавливать иглу;

· научить оценке технологических свойств материалов и областей их применения;

· научить правилам подбора цветовых сочетаний в вышивке и правилам ухода за вышитыми изделиями;

· достичь необходимой точности движений при выполнении технологических операций.

 Проектная деятельность
· рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектиро​вания и создания объектов труда;

· применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов.

· проектирование последовательности операций и состав​ление операционной карты работ;

· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

· соблюдение норм и правил безопасности труда, пожар​ной безопасности, правил санитарии и гигиены;

· соблюдение трудовой и технологической дисципли​ны;

· формирование рабочей группы для выполнения проек​та с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;

· презентация и защита проекта изделия;

сочетание образного и логического мышления в про​цессе проектной деятельности.  
Содержание учебного предмета
	Разделы и темы программы
	Количество часов

	Растениеводство
	12

	Основы аграрной технологии (осенние работы)
	8

	Основы аграрной технологии (весенние работы)
	4

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов.
	29

	Швейные материалы 
	6

	Изготовление выкроек и раскрой
	2

	Пошив изделия
	13

	Декоративно- прикладное творчество
	8

	Кулинария
	10

	Черчение и графика
	2

	Технологии ведения дома
	4

	Уход за одеждой и обувью
	2

	Интерьер жилых помещений
	1

	Санитарно- технические работы
	1

	Проектная деятельность
	11

	
	68


Основы аграрной технологии (осенние работы)
Теоретические сведения. Понятия «сорт», «селекция». Требования к качеству сортов. Хозяйственно-биологические призна​ки сортов. Влияние экологической обстановки, климатических условий, вредителей и болезней на состояние растений. Виды овощей семейства пасленовые. Их пищевая ценность, сорта. Понятие «семеноводство». Получение семян овощных культур. Виды овощей семейства тыквенные. Их пищевая ценность, сорта. Понятие «полевой опыт». Виды полевых опытов. Опре​деление средней массы выращенных овощей. Виды капустных овощей. Их пищевая ценность, сорта. Виды сооружений защи​щенного грунта.
Практические работы. Изучение сортов капусты белокочан​ной. Уборка картофеля. Уборка семенников капусты, столовой свеклы и моркови. Сбор урожая тыквы, патиссонов и кабачков, корнеплодов моркови и столовой свеклы. Подготовка участка под посадку капусты. Расчет потребности в рассаде томата и ка​пусты для посадки в поле.
Варианты объектов труда. Капуста белокочанная различ​ных сортов. Картофель. Семенники капусты, столовой свеклы и моркови. Урожай тыквы, патиссонов и кабачков, корнепло​дов моркови и столовой свеклы. Пришкольный участок.
Основы аграрной технологии (весенние работы)
Теоретические сведения. Устройство «русского парника». Понятия «почвосмесь», «рамооборот». Особенности выращи​вания рассады овощных культур. Понятие «пикировка», техно​логия пикировки сеянцев. Выращивание огурца и томата в пар​нике, весенней пленочной теплице. Выращивание томата и огурца в поле. Выращивание капусты белокочанной. Правила безопасной работы на приусадебном участке.

Разработка учебных проектов по выращиванию сельскохо​зяйственных, цветочно-декоративных культур.

Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений.
Практические работы. Подготовка парника к выращиванию рассады овощных культур. Пикировка сеянцев томата и капус​ты. Посадка рассады огурца в грунт пленочной теплицы. Экс​курсия «Выращивание рассады овощных культур в защищен​ном грунте» на сельскохозяйственное предприятие. Посадка рассады томата в открытый грунт. Посев семян огурца в откры​тый грунт. Закладка коллекционного участка овощных капуст​ных растений.
Варианты объектов труда. Парник. Семена. Сеянцы. Расса​да томата, огурца и капусты.
Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
В результате изучения этого раздела ученик должен:
знать/понимать назначение различных швейных изделий; основные стили в одежде и современные направления моды; виды традиционных народных промыслов;
уметь выбирать вид ткани для определенных типов швей​ных изделий; снимать мерки с фигуры человека; строить черте​жи простых поясных и плечевых швейных изделий; выбирать модель с учетом особенностей фигуры; выполнять не менее трех видов художественного оформления швейных изделий; проводить примерку изделия; выполнять не менее трех видов рукоделия с текстильными и поделочными материалами;
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни: для изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособлений, приборов влажно-тепловой и художественной обработки изделий и полу​фабрикатов; выполнения различных видов художественного оформления изделий.
Швейные материалы
Теоретические сведения. Натуральные волокна животного происхождения шерсть, шелк. Способы их получения, первич​ная обработку Виды шерстяных и шелковых тканей. Признаки определения волокнистого состава тканей из натуральных во​локон. Механические, гигиенические и технологические свой​ства натуральных тканей. Клеевые прокладочные материалы. Состав деятельности по соединению их с тканью. Понятие «фурнитура». Виды фурнитуры. Выбор тканей, нетканых мате​риалов и фурнитуры для изготовления швейных изделий с уче​том их технологических, гигиенических и эксплуатационных свойств.
Практические работы
Определение сырьевого состава ма​териалов и изучение их свойств. Выбор материалов и фурниту​ры для проектного изделия.
Варианты1 объектов труда. Образцы шерстяных и шелковых тканей, обработка прокладочных материалов. Фурнитура.
Изготовление выкроек и раскрой

Теоретические сведения. Изготовление выкройки швейного изделия с помощью компьютера. Банк ресурсных программ для изготовления выкройки. Изготовление выкройки конической юбки с помощью чертежа. Способы моделирования швейных изделий. Способы контроля качества выкройки.
Практические работы. Упражнения на изготовление вы​кройки при помощи компьютера. Изготовление выкройки ко​нической юбки в масштабе 1:4. Моделирование выкройки юбки.

Снятие мерок для изготовления проектного изделия. Изго​товление выкройки проектного швейного изделия одним из из​вестных способов. Подготовка выкройки к раскрою. Расчет ко​личества ткани для изготовления изделия. Разметка выкройки на ткани. Раскрой проектного изделия. Дублирование деталей кроя клеевой прокладкой.
■ Варианты объектов труда. Чертежи и выкройки швейных изделий, которые можно обработать с помощью подкройной обтачки (юбка, шорты, бермуды с цельнокроеным поясом, пла​тье, блузка-топ и др.) Ткань для проектного изделия.
Пошив изделия
Теоретические сведения. Выполнение ручных операций: перенос линий выкройки на детали кроя копировальными стежками; выметывание; обметывание прорези петли петельными стежками; пришивание тесьмы-молнии. Способы контроля ка​чества.

Регулирующие механизмы швейной машины: регуляторы натяжения верхней и нижней ниток. Неполадки, связанные с неправильным натяжением ниток. Причины их возникнове​ния и способы устранения. Технология выполнения апплика​ции. Применение флизофикса для соединения аппликации с материалом.

Выполнение машинных операций: расстрачивание, настра​чивание, обтачивание, высекание срезов детали. Способы кон​троля качества.

Типовая последовательность изготовления швейных изде​лий с проведением одной примерки на примере базовых изде​лий. Окончательная обработка изделия. Способы контроля ка​чества готового изделия. Расчет материальных затрат на изго​товление изделия.

Критерии оценки изделия. Оценка проектного изделия по критериям. Выявление дефектов. Пути их устранения.
Практические работы. Выполнение образцов: переноса ли​ний выкройки на детали кроя копировальными стежками; выме​тывания, обметывания прорези петли петельными стежками.

Устранение дефектов машинной строчки. Выполнение ап​пликации, образцов расстрочного, настрочного, обтачного швов, обработки срезов подкройной обтачкой.

Составление индивидуального плана изготовления проект​ного изделия. Изготовление проектного изделия по индивиду​альному плану. Расчет материальных затрат на изготовление изделия. Презентация творческого проекта.
Варианты объектов труда. Образцы выполнения ручных и машинных операций. Швейные изделия, которые можно об​работать с помощью подкройной обтачки (юбка, шорты, бер​муды с цельнокроеным поясом, платье, блузка-топ и др.).
Декоративно-прикладное творчество
Теоретические сведения. Народная вышивка счетными шва​ми. Современные центры народных промыслов по вышивке | четными швами. Материалы и инструменты для вышивки ( четными швами. Схемы для вышивки. Подготовка к вышивке. Приемы выполнения счетных швов. Использование компьютера в вышивке. Изготовление схем для вышивки по авторском замыслу и с помощью ПЭВМ.

Профессии, связанные с технологиями обработки текстиль​ных материалов и изготовлением швейных изделий.
Практические работы. Выдвижение идей для выполнения  творческого задания. Выполнение эскиза модели авторского декоративного изделия или выбор модели из банка идей. Освоение приемов вышивки. Изготовление схем для счетной вы​шивки вручную и/или с помощью ПЭВМ. Выполнение образцов счетных швов. Изготовление декоративных изделий.
Варианты объектов труда. Образцы вышивки. Декоратив​ные изделия с вышивкой: прихватки, подкладки под горячее, салфетки или игольницы.
Кулинария
В результате изучения этого раздела ученик должен: знать/понимать влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов; санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, к обработке пищевых продук​тов; виды оборудования современной кухни; виды экологиче​ского загрязнения пищевых продуктов, влияющие на здоровье человека;
уметь выбирать пищевые -продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витами​нах; определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам; составлять меню завтрака, обеда, ужи​на; выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов; соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд; заготавливать на зиму ово​щи и фрукты; оказывать первую помощь при пищевых отрав​лениях и ожогах;
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности повседневной жизни: для приготовления и повы​шения качества, сокращения временных и энергетических за​трат при обработке пищевых продуктов; консервирования и за​готовки пищевых продуктов в домашних условиях; соблюдения правил этикета за столом; приготовления блюд по готовым ре​цептам, включая блюда национальной кухни; выпечки хлебобу​лочных и кондитерских изделий; сервировки стола и оформле​ния приготовленных блюд.
Теоретические сведения. Значение овощей в питании человека. Правила сохранения витаминов в процессе хранения  ку​линарной обработки овощей. Влияние технологии обработки пищевых продуктов на здоровье человека. Критерии определе​ния качества овощей. Механическая  обработка овощей. Виды тепловой обработки овощей. Виды резки  ово​щей. Инструменты и приспособления для нарезу Технология приготовления салатов и винегретов. Требования к качеству  и оформлению готовых блюд из овощей и подготовка к столу. Домашняя заготовка пищевых продуктов.

Пищевая ценность рыбы. Признаки Доброкачественности рыбы. Санитарные требования к обработке рыбы Стадии меха​нической обработки рыбы. Способы тепловой обработки рыбы (варка, тушение, пропускание, жарение). Приготовление  блюд из рыбы. Требования к качеству готовых блюд. Сроки и условия  хранения рыбы и блюд из нее. Правила подачи рыбных блюд к столу.

Пищевая ценность круп и макаронных изделий Виды круп. Правила варки крупяных рассыпчатых, вязких и жидких  каш. Соотношение в них крупы и жидкости. Способы варки мака​ронных изделий. Количество воды и время варки  макаронных изделий и бобовых. Посуда и инвентарь для варки макаронных изделий. Способы определения их готовка.

Оформление блюд из круп и макаронных изделий и правила их подачи к столу. Сервировка стола. Правила поведения  за столом. Профессии, связанные с получением и обработкой пи​щевых продуктов.
Практические работы. Механическая обработка овощей.  Приготовление овощных салатов. Приготовление блюд из рыбы, круп и макаронных изделий. Сервировка стола. Подачи блюд к столу. Дегустация блюд. Оценка качества.
Варианты объектов труда. Блюда из овощей, рыбы, круп и макаронных изделий.
Черчение и графика
В результате изучения этого раздела ученик должен:
знать/понимать технологические понятия: графическая до​кументация, технологическая карта, чертеж, эскиз, техниче​ский рисунок, схема, стандартизация;
уметь выбирать способы графического отображения объек​та или процесса; выполнять чертежи и эскизы, в том числе с ис​пользованием средств компьютерной поддержки; составлять учебные технологические карты; соблюдать требования к оформлению эскизов и чертежей;
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни: для выполнения графиче​ских работ с помощью инструментов, приспособлений и компь​ютерной техники; чтения и выполнения чертежей, эскизов, схем, технических рисунков деталей и изделий.
Теоретические сведения. Чертеж детали и сборочный чер​теж изделия. Спецификация к сборочному чертежу. Чертежи деталей призматической и цилиндрической форм. Правила изображения. Виды изображения, размеры, материалы, ос​новная надпись. Сборочная единица. Соединение деталей. Чтение чертежа.

Проектная деятельность
Теоретические сведения. Проектирование и изготовление личностно или общественно значимых изделий с использова​нием конструкционных или поделочных материалов. Алго​ритм проектной деятельности. Анализ изделий из банка объектов для творческих проектов. Требования к готовому из​делию.
Практические работы. Выдвижение идей для выполнения учебного проекта. Анализ моделей-аналогов из банка идей. Вы​бор модели проектного изделия. Подбор материалов, инстру​ментов и приспособлений, технологии выполнения. Выбор формы, цвета, размера изделия. Изготовление проектного из​делия. Контроль процесса и качества изготовления изделия. Презентация творческого проекта.
Варианты объектов труда. Творческие проекты, например: садовый рыхлитель; разделочная доска; юбка; изделие с вышив​кой; меню и блюда для ужина; домик для птиц и др.
Тематическое планирование по технологии  6  класс с определением основных видов учебной деятельности обучающихся

	№ урока
	Тема урока раздела
	Кол-во часов
	Опорные знания
	Методы и формы работы
	Прогнозируемый результат (ЗУНы)
	Формы контроля

	
	Основы аграрной технологии (осенние работы)
	8
	
	
	Знать: Правила ТО и ТБ при работе на УОУ, правила работы с инструментами. Правила оказания первой помощи при травмах.

Направления растениеводства: полеводство, декоративное садоводство и цветоводство. Выбор способов хранения урожая. Подготовка хранилищ к закладке его на хранение. Способы уменьшения потерь продукции при хранении.

Уметь: производить закладку овощей на хранение;

Собирать посевной и посадочный материал. Производить обработку почвы.
	

	1
	Вводный урок

Понятие о сорте 
	1


	Правила ТБ
	лекция
	
	

	2
	Овощи из семейства паслёновых.
	1


	Овощеводство, полеводство, семейство пасленовых
	Пр/р Сбор урожая семейства пасленовых
	
	Практическая работа

	3
	Семеноводство овощных культур. 
	1


	Понятие семеноводства. Семенной материал. Семенники и семенные плоды. Уборку и хранение семенников и семян.
	Пр/р Сбор семян овощных растений
	
	Практическая работа

	4
	Овощи из семейства тыквенных.
	1


	Характеристика растений семейства тыквенных. Разновидности тыквы. ПТБ при сборе урожая.
	
	
	

	5
	Что такое полевой опыт?
	1


	Понятие полевого опыта. Виды полевых опытов. Варианты опытов. ПТБ при проведении полевых опытов
	
	
	

	6
	Проектные  творческие  работы.
	1


	Понятие творческого проекта.  Этапы выполнения творческого проекта. Требования к оформлению. Примерную тематику проектов.
	Пр/р выполнение и защита минипроекта
	
	Практическая работа

	7
	Овощные капустные растения.
	1


	Разновидности капусты. Химический состав. Продуктивные органы капусты. ПТБ при подготовке участка.
	Пр/р Уборка урожая капусты
	
	Практическая работа

	8
	Проектные  творческие  работы.
	1


	Понятие творческого проекта.  Этапы выполнения творческого проекта. Требования к оформлению. Примерную тематику проектов.
	Пр/р выполнение и защита минипроекта
	
	Практическая работа

	
	Кулинария
	10
	
	
	Знать:

Общие сведения о значении минеральных веществ в жизнедеятельности организма, о роли молока в питании человека; о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря для организма человека. Условия хранения рыбы. О питательной ценности блюд из бобовых, круп, макаронных изделий.

Способы приготовления теста, технология выпечки различных изделий, технологию приготовления киселей, компотов.

Технологию квашения капусты, засолки огурцов, помидоров. Особенности сервировки стола к ужину, правила приема гостей.
	

	9


	Физиология питания. Техника безопасности

Молоко и его свойства
	1


	Макро-, микро-элементы, минеральные вещества, меню

Молоко: стерилизованное пастеризованное
	Работа с таблицей№4,32,34 

Работа с таблицей №1,20


	
	Рефлексия

	10
	Приготовление блюд из молока
	1


	Молоко: стерилизованное пастеризованное
	Работа с таблицей №8,27,36

Работа на компьютере. Оформление брошюры
	
	Рефлексия



	11
	Рыба и морепродукты
	1


	Морепродукты, рыбная кулинария, рыба: морская, свежая, соленая, филе, пластоване. Кляр, фритюр, панировка, котлетная масса
	Работа с таблицей №12,24,17
	
	

	12
	Приготовление блюд из рыбы
	1


	Морепродукты, рыбная кулинария, рыба: морская, свежая, соленая, филе, пластоване. Кляр, фритюр, панировка, котлетная масса
	Пр./р: Приготовление ухи

Работа на компьютере. Оформление брошюры
	
	Практическая работа

	13  14
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий
	2


	Виды круп,  макаронных и бобовых изделий. Первичная обработка.  Приёмы приготовления блюд.
	Пр./р: Приготовление макаронов с сыром
	
	

	15
	Изделия из жидкого теста
	1


	Блины, оладьи, блинчики, тесто: безопарное, опарное; блины с припеком. Кисель, компот
	Работа с таблицей №5,14,30,
	
	

	16
	Изделия из жидкого теста
	1


	Блины, оладьи, блинчики, тесто: безопарное, опарное; блины с припеком. Кисель, компот
	Пр/р: Приготовление блинов, оладий, напитков

Работа на компьютере. Оформление брошюры
	
	Практическая работа

	17
	Сладкие блюда  и напитки
	1


	Значение фруктов и ягод в питании человека. Группы фруктов. Хранение фруктов и ягод. Технологию приготовления сладких блюд и напитков. Желирующие вещества.
	Работа с таблицей №15,33
	
	

	18
	Сервировка стола к ужину

Элементы этикета
	1


	Сервировка. Правила :сервировки, этикета; салфетки
	Пр/р: Сервировка стола к ужину
	
	Практическая работа

	
	Материаловедение
	2
	
	
	Знать:

Способы получения натуральных волокон животного происхождения. Свойства натуральных волокон.

Уметь:

Определять лицевую и изнаночную стороны тканей.
	

	19
	Натуральные волокна животного происхождения
	1


	Шерсть, руно, натуральный шелк, первичная обработка шелка, шелк-сырец, кокон
	Показ коллекций: №1,2,3,4,5,7,9,10
	
	

	20
	Свойства тканей. Лицевая и изнаночная стороны тканей.
	1


	Лицевая и изнаночная сторона тканей. Механически е свойства ткани: прочность, сминаемость, драпируемость, износостойкость. Физические свойства ткани: теплозащитность; технологические свойства: скольжение, осыпаемость, усадка, дефекты ткани
	Пр/р: Изучение свойств шерстяных и шелковых тканей. Определение 

лицевой и изнаночной стороны тканей
	
	Практическая работа

	
	Рукоделие. Художественные ремесла. Вышивка
	8
	
	
	
	

	21,22
	Правила ТБ при вышивке. Основные виды швов
	2


	Правила ТБ при вышивке, основные виды швов: «вперед иголку», «шнурок», стебельчатый, «за иголку», тамбурный, «узелки», петельный Разметка рисунка.
	Пр/р: Основные виды швов
	Знать:

Хроматичные и ахроматичные цвета

Уметь:

Выполнять основные виды швов
	

	23,24  25
	Основные виды швов: гладь, тамбурный шов
	3


	основные виды швов: «вперед иголку», «шнурок», стебельчатый, «за иголку», тамбурный, «узелки», петельный
	Пр/р: Основные виды швов
	
	

	26  27  28
	Композиционное построение узоров. О цвете
	3


	Композиция, орнамент, рапорт, симметрия. Гобеленовый шов, двусторонняя гладь Разметка рисунка.
	Пр/р: Вышивка рисунка


	
	Практическая работа

	
	Уход за одеждой и обувью
	2
	
	
	
	

	29


	Уход за одеждой из шерстяных тканей, шелковых тканей


	1


	Предприятия химической чистки вещей. Стирально-моющие средства (СМС) Этикетка, ярлык, тумблер, растворитель, хлор, отбеливание, замачивание, деформация, нашатырный спирт, ацетон, стойкость окраски, сортировка, чистка одежды
	
	
	

	30
	Ремонт одежды

Ремонт обуви
	1


	Фурнитура, кнопки, крючки, петли, бархатка, суконка, гуталин, выпрямительная колодка для обуви
	Пр/р: Ремонт одежды

Ремонт обуви
	
	Практическая работа

	
	Элементы машиноведения
	4
	
	
	Знать:

Назначение и устройство регуляторов швейной машины, правила ухода за швейной машиной.

Способы и причины устранения дефектной строчки.

Устройство и установку машинной иглы
	

	31
	Швейная машина. Регуляторы. Устройство
	1


	Регуляторы длины стежка, регулятор напряжения верхней нити и нижней нити. Машинная игла.
	Работа с учебником и швейной машиной

 Пр/р: Регулировка качества машинной строчки, установка машинной иглы
	
	

	32
	 Уход за швейной машиной
	1


	Чистка швейной машины, смазка швейной машины, масленка, счетка-кисточка
	Пр/р: Чистка швейной машины, смазка швейной машины,
	
	
Практическая работа

	33-34
	Машинные швы
	2


	Стачной, настрочный. Швы, шов в вподгибку с открытым и закрытым срезом Сметать, обтачать, притачать, настрочить, застрочить
	Работа с раздаточным материалом Р-3, Пр/р: Изготовление образцов машинных швов
	
	Рефлексия

	
	Конструирование и моделирование швейного изделия
	4
	
	
	Знать эксплуатационные, гигиенически , эстетические требования, предъявляемые к одежде.

Последовательность построения основы чертежа прямой юбки

Способы моделирования прямой юбки


	

	35
	Требования к одежде
	1


	Одежда, проектирование, белье, легкое платье, верхняя одежда, юбка
	Доклад №88

Работа с учебником
	
	Самостоятельная работа по терминалогии

	36
	Снятие мерок для построения чертежа юбки
	1


	Мерка, конструирование. Юбка: прямые, клиньевые, конические
	Пр/р: Снятие мерок для построения чертежа юбки


	
	Практическая работа

	37
	Конструирование юбок
	1


	Конструирование
	Пр/р:Конструирование юбок
	
	

	38
	Моделирование юбок
	1


	Моделирование, встречная складка, односторонняя складка, растягивающие качества ткани Форма, симметрия, отделка, модель, цвет, контраст.
	Пр/р: Моделирование юбок
	
	

	
	Технология изготовления швейного изделия
	13
	
	
	 Знать: Технологию раскроя ткани

Последовательность изготовления юбки

Уметь: Выполнить раскрой ткани, соблюдать последовательность изготовления юбки
	

	39 40


	 Подготовка ткани к раскрою Раскрой юбки

Техника безопасности при работе с тканью.
	2


	Приутюживание, настил ткани в сгиб, настил ткани в разворот; Экономная раскладка выкройки на ткань; направление нити на ткани
	Работа с учебником

Пр/р: Раскрой юбки
	
	

	     41  42
	Подготовка деталей края к сметыванию
	2


	Правила переноса линий; последовательность соединения деталей кроя
	Пр/р: Подготовка деталей края к сметыванию
	
	Практическая работа

	43


	Обработка вытачек
	1


	Последовательность обработки вытачек, боковых швов, влажно- тепловая обработка изделия
	Пр/р: Обработка вытачек
	
	Практическая работа

	44-45
	Обработка односторонней и поперечной складок
	2


	влажно- тепловая обработка изделия : сутюжить
	Пр/р: Обработка односторонней и поперечной складок
	
	

	46  47  48
	Обработка застежки на боковом шве юбки тесьмой-молнией
	3


	Последовательность обработки застежки

тесьмой-молнией
	Пр/р: Обработка застежки на боковом шве юбки тесьмой-молнией
	
	Практическая работа

	49   50
	Обработка пояса, обработка верхнего среза юбки притачным поясом
	2


	Последовательность обработки 

верхнего среза юбки поясом
	Пр/р: Обработка пояса, обработка верхнего среза юбки притачным поясом
	
	

	51


	Обработка нижнего среза юбки. Окончательная обработка юбки.


	1


	Последовательность обработки нижнего среза юбки: швом вподгибку с закрытым срезом, швом вподгибку с открытым срезом. Обработка петли и пришивание пуговицы.
	Пр/р: Обработка нижнего среза юбки


	
	Практическая работа

	
	Технологии ведения дома
	2
	
	
	Знать:

Основные качества интерьера

Элементы
	

	52
	Композиция в интерьере.

Особенности жилища
	1


	Декоративное убранство, утилитарный предмет, функциональные качества, гигиенические качества, эстетические качества интерьера, композиция интерьера, функциональная зона. Отделка квартиры, паркет.
	
Лекция,

 работа с учебником
	
	

	53
	НОТ в доме. Гигиена жилища
	1


	Ежедневная, еженедельная и генеральная уборка, сухая и влажная уборка, пылесос, полотер
	Лекция,

 работа с учебником
	
	

	
	Творческие и проектные работы
	11
	
	
	Уметь: выполнять и защитить проект по выбранной теме
	

	54   55  56
	Творческий проект. Этапы творческого проекта
	3


	Творческий проект, этапы творческого проекта

Проблема, конструирование и моделирование изделия, технологическая последовательность изделия, расчет себестоимости изделия, реклама, рекламный проспект изделия
	Лекция
	
	

	57   58  59  60


	Работа над творческим проектом.


	4


	Творческий проект, этапы творческого проекта Проблема, конструирование и моделирование изделия, технологическая последовательность изделия, расчет себестоимости изделия, реклама, рекламный проспект изделия
	Пр/р: Работа над творческим проектом.


	
	

	   61  62
	Защита творческого проекта
	     2


	
	Защита творческого проекта
	
	Защита творческого проекта

	
	Информационные технологии 
	
	
	
	
	

	63
	Основы работы в программе

«Word». Открытие программы
	1


	Правила работы в программе «Word».
	Пр/р: Открытие программы  «Word».
	
	 Рефлексия

	64


	Основы работы в программе

«Word». Набор текста
	1


	Правила работы с текстом
	Пр/р: Набор текста
	
	Практическая работа

	
	Основы аграрной технологии (весенние работы)
	4
	
	
	Знать: Правила ТО и ТБ при работе на УОУ, правила работы с инструментами. Правила оказания первой помощи при травмах.

Направления растениеводства: полеводство, декоративное садоводство и цветоводство. Выбор способов хранения урожая. Подготовка хранилищ к закладке его на хранение. Способы уменьшения потерь продукции при хранении.

Уметь: производить закладку овощей на хранение;

Собирать посевной и посадочный материал. Производить обработку почвы.
	

	65


	Сооружения защищённого грунта. 
	1


	Основные задачи защищённого грунта. Виды сооружений защищённого грунта. Виды обогрева.
	Теоретический материал


	
	

	66
	Выращивание рассады овощных культур.
	1


	понятие пикировка. Поддержание температуры и влажности. Технология пикировки сеянцев. ПТБ при пикировке.
	Пр.р. Посев семян
	
	Практическая работа

	67


	Выращивание огурца условиях  защищённого грунта.
	1


	Особенности выращивания в парнике, в весенней плёночной теплице. ПТБ при посадке рассады.
	Пр.р. Посев семян огурца


	
	Практическая работа



	68
	Выращивание томата.
	1


	Выращивание томата в весенней теплице. Выращивание томата в парнике. Выращивание томата в открытом грунте. ПТБ при посадке рассады в грунт.
	Пр.р. Посев семян томата


	
	Практическая работа


